e Coin Canaille
Paté en croate Richelieu (100g) 12.00 €

cochon, foie gras & fruits secs

Jambon persillé (100g) N.30 €
..comme on I'aime en Bourgogne

Saucisson parmesan & truffe 7.80€
saucisson des fréres Marchand

Pour 2 personnes:

Planche de jambon ibérique (100g) 1250 €

Planche jambon ibérique & fromages 18.50 €

9ea Enirees

Os ad moelle & toast aillé 1290 €

*Houmous, crabe, coco et curry vert  11.50 €
vierge de grenade

*Asperges en textures @ 1590 €
oeuf parfait et jambon ibérique

*Salade de légumes crus & cuits g .50 €
sucrine, parmesan, crodtons, condiments
acidulés

Tartare de boeuf (90g) 12.00 €
Tartare de boeuf (180g) 20.00 €
boeuf charolais taillé au couteau,

frites maison & salade

*Oeuf Meurette 13.00 €

sauce au vin rouge ou Epoisses
garniture bourguignonne : oignons, lardons,
champignons

*Version plat +5.00 €

9@’ Version végétarienne sur demande.

Tous nos produits sont élaborés maison.
Toutes nos viandes et volailles sont d’origine
France ou UE.

9es Plats

Boeuf Bourguignon
boeuf de la Ferme de Clavisy, purée de
pommes de terre, garniture bourguignonne

2020 €

Pluma ibérique 22.00 €
purée de pommes de terre aux herbes, sauce
Saigon

Jarret de cochon confit 21.00 €
frites maison, sauce Saigon

Risotto d’escargots Q//fj 2040€
champignons du moment, Emulsion
aigo-boulido

Risotto de gambas %@] 2430 €
sauce citron

Entrecéte de boeuf (+/- 300g) 28.00 €
sauce Epoisses, frites maison, salade

Wok de gambas 9@/ 2150 €
gambas snackées, légumes wok, coriandre
Péche du jour sauce cacahuéte 2090 €
carottes en textures, passion

Supréme de volaille laqué 19.50 €
Pad Thai, curry vert

Burger de Boeuf charolais 2150 €

steak haché de la Ferme de Clavisy aux
épices libanaises, comté, mayonnaise aux
cepes & frites maison

Burger & partager (2 pers.) 39.90 €

boeuf charolais, lard grillé, sauce Epoisses
& frites maison

18 Desserts

Assiette de Fromages de Nos Régions 9.00 €

Moelleux au chocolat maison 950 €
Tiramisu du moment 9.00€
Café Gourmand 9.50€
Dessert du jour 750 €

Menu ‘Bourquignon - 29.50 €

Oeuf Meurette a I'Epoisses ou au vin rouge
garniture bourguignonne :
oignons, lardons, champignons
ou

Jambon persillé maison

Bourguignon de boeuf
ou

Risotto d’escargots

Tiramisu du moment
ou

Fromages

Menu Mini Pouce - 13.00 €

Jusqu'd 12 ans

Nuggets ou Cabillaud
&

Purée ou légumes ou frites maison

1 boule de glace ou sorbet

le Bistrot des Halles
©

Restaurant ouvert du mardi midi
au samedi soir

10 rue Bannelier
21000 Dijon
03.80.35.45.07
contact@lebistrotdeshalles.fr
lebistrotdeshalles _

Tous nos plats sont & emporter
aubergedelacharme.shop-and-go.fr/

CHRRME

Food Charme

Sur Privatisation
06.08.14.85.73
0 Food Charme food.charme

le Bistrot de Norges

Golf de Norges-la-Ville
06.70.13.53.70
contact@lebistrotdenorges.fr

lebistrotdenorges_

KOOK'IN TRAITEUR

Norges-la-ville
06.08.14.85.73
contact@kookin.fr - kookin.fr
o kookin.fraiteur kook_in_traiteur

@Aulpwge &3
Prenois
03.80.35.32.84
contact@aubergedelacharme.fr

aubergedelacharme.com
0 auberge.delacharme aubergedelacharme



